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≪ 詳細は KIHACHI ホームページをご確認ください ≫ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

◆ KIHACHIのアフタヌーンティー ～まりひめスペシャル～ ◆ 
○ウェルカムドリンク 

‣苺を添えたスパークリングワインまたはモクテル 
 
○スイーツ＆セイボリー 
‣苺のショートケーキ ‣苺のタルト ‣苺のマチェドニア ‣プリン・ア・ラ・モード 

‣苺を添えたブラウニー ‣ラズベリーマカロン ‣苺のクレープ ‣苺のクラムパイ 

‣苺のパンナコッタ ‣苺のソルベ ‣苺のカプレーゼ  

‣スモークした伊達鶏とアボカドのサンド ‣フライドポテト パルミジャーノ掛け 
 
～フリードリンク 90 分制～ 

赤ワイン、白ワイン、コーヒー、紅茶、ハーブティー 

◆ KIHACHIのスペシャリテコース ～紀伊半島の恵み～ ◆ 
○前菜 

‣KIHACHI のシグネチャー、紀州うめたまごで焼き上げた生雲丹のパイケース焼き 

‣串本の岩谷さんが育てた紀州梅まだいの一皿 シェフおすすめのスタイルで 

 

○パスタ 

‣和歌山の高糖度トマト優糖星とブラータチーズのスパゲッティ バジルの香り 
 
○魚料理 
‣和歌山県産伊勢海老と魚介の、KIHACHI 定番スパイシーブイヤベース 
 
○肉料理 
‣熊野牛フィレ肉の網焼き 紫蘇の実アンチョビソース 
 
○デザート 下記から選択 
‣和歌山県のいちご まりひめのデザート 

‣KIHACHI のナポレオンパイ ～まりひめスペシャル～ *追加料金あり、1/9～1/31 期間限定 
 
パン・コーヒーまたは紅茶 

KIHACHI  ホームページ KIHACHI ×“美食半島” 

キハチ青山本店 

KIHACHIのアフタヌーンティー 

～まりひめスペシャル～ 

KIHACHIのナポレオンパイ 

～まりひめスペシャル～ 

KIHACHIのスペシャリテコース 

～紀伊半島の恵み～ 


